
              S23                du 02/06  au  06/06/2025               S24                du 09/06  au  13/06/2025               S25                du 16/06  au  20/06/2025               S26                du 23/06  au  27/06/2025               S27                du 30/06  au  04/07/2025

LUNDI 02 LUNDI 09 LUNDI 16 LUNDI 23 LUNDI 30

Tarte au fromage Salade de riz Arlequin bio Emincé de poulet bio sauce italienne
Pâté de Volaille/ Salade de riz au thon/ Macédoine

(Stock secours)

Paupiette de veau sauce provençale Boulettes de bœuf bio sauce barbecue (Origine France) Haricots verts persillés CE2

Haricots verts CE2 Carottes bio Emmental (coupe)

Abricots circuit court Pêche bio Compote de fruits (stock) Pêche circuit court

MARDI 03

Repas s/ viande et s/poisson

MARDI 10

Repas s/ viande et s/poisson
MARDI 17 MARDI 24 MARDI 01

Picoussel Croque fromage Cordon bleu (Origine France) Sauté de porc* sauce tomate BBC (Origine France) Colin sauce sétoise pêche responsable 

Carottes à la crème CE2 Taboulé oriental Légumes du soleil Semoule HVE Pommes de terres cubes CE2

Suisse nature sucré Saint-Paulin Gouda bio Yaourt fermier myrtille circuit court Chèvretine

Banane RUP Purée pomme poire bio Crème vanille Banane RUP Melon circuit court

MERCREDI 04 MERCREDI 11 MERCREDI 18 MERCREDI 25 MERCREDI 02

Courgettes râpées Salade de perles Tomates farcies (Origine UE) Courgettes râpées Taboulé

Saucisse de volaille (Origine UE) Filet de poulet sauce curry Riz bio complet de Camargue Steak haché de bœuf sauce maestro (Origine France) Roti de dinde sauce aux champignons (Origine France)

Purée de pommes de terre Courgettes CE2 Yaourt nature sucré Coquillettes HVE Poêlée courgettes champignons

Semoule au lait Abricots circuit court Pastèque Mousse au chocolat Fromage blanc aux fruits

JEUDI 05 JEUDI 12
JEUDI 19

Repas s/ viande et s/poisson

JEUDI 26

Repas s/ viande et s/poisson

JEUDI 03

Repas s/ viande et s/poisson

Poulet bio sauce basquaise Salade de pates italienne bio Melon circuit court Salade de riz bio provençale Carottes râpées bio

Semoule bio Steak de bœuf bio sauce forestière (Origine France) Salade Tzatzi tortis Tarte bio à la compotée de courgettes Bolognaise de lentilles bio

Coulommiers bio (coupe) Petits pois bio Aux œufs Brocolis bio Penne bio + emmental râpé

Purée pomme banane bio Yaourt aromatisé bio Purée de fruits du chef Yaourt aromatisé bio Crème chocolat bio

VENDREDI 06 VENDREDI 13 VENDREDI 20 VENDREDI 27 VENDREDI 04

Melon circuit court
Colin sauce Moqueca

pêche responsable
Salade de tomates circuit court Cake au fromage du chef Tomate à croquer circuit court

Thon à la Sicilienne

pêche responsable
Patates douces bio Dos de colin d'Alaska pané pêche responsable Sandwich jambon* (Origine France) + beurre

Torsades HVE Buche de chèvre (coupe) Ratatouille Chips

Far Breton du Chef Purée pomme banane Yaourt fermier vanille circuit court Abricot circuit court Muffin aux pépites de chocolat

Entrée de la semaine : Tomates vinaigrette Entrée de la semaine : Betteraves vinaigrette Entrée de la semaine : Carottes râpées vinaigrette Entrée de la semaine : Salade de tomates Entrée de la semaine : Macédoine de légumes

Légumes de la semaine : Ratatouille Légumes de la semaine : Haricots beurre Légumes de la semaine : Courgettes Légumes de la semaine : Épinards Légumes de la semaine : Ratatouille

HVE Haute Valeur Environnementale

CE2 Certification environnementale de niveau 2

AOP Appellation d'Origine Protégée

SV sans viande Les menus "au mois" restent à titre informatifs et peuvent être modifiables. 

Menus du mois de Juin 2025

FERIE
Ravioli

(Stock secours)

Brandade de poisson

pêche responsable

Légende


